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دريافت مقاله: 1398/03/14
پذيرش مقاله: 1398/09/27

چكيده

عصارخانه به عنوان يکی از مراكز صنعتی مهم در شهرهای بزرگ، از گذشته تا كنون، دارای ابعاد مختلفی 
است كه در آن محيط كالبدی، ابزار و ادوات و دانش و علوم مرتبط با اين صنعت، دست به دست هم داده تا 
محصولاتی از عصاره دانه های روغنی با چندين كاربرد توليد شوند. از آنجايی كه توليد محصولات روغنی نيازمند 
زمان طولانی و نيروی كارآمد بوده و طی مراحلی طاقت فرسا حاصل می شده است، بنابراين، محصولاتی ارزشمند 
و نيازمند شرايط و وسايل نگهداری مناسب بوده اند. در اين راستا، با توجه به نقش بسزايی كه ظروف سفالی در 
عصارخانه ها داشته اند، پژوهش پيش  رو جهت پاسخ گويی به اين سؤالات انجام گرفته است؛ 1. ويژگی ظروف 
سفالی عصارخانه ها چيست؟ 2. ظروف سفالی در عصارخانه ها چه نقش و كاربردی داشته اند؟ 3. در طبقه بندی 
سفالينه ها، ظروف عصارخانه در كدام دسته قرار می گيرند؟ پژوهش حاضر با رويکردی توصيفی-تاريخی و با تکيه 
بر منابع مکتوب و مشاهده تعدادی عصارخانه در استان اصفهان، ضمن برشمردن ويژگی های ظروف عصارخانه ها 
به ويژه سفال ها و خمره های بزرگ حمل و ذخيره روغن، اشاره ای نيز به نمونه های مشابه اين ظروف از گذشته تا 
كنون داشته است. نتيجه پژوهش چنين حاصل آمد كه ظروف سفالی عصارخانه ها، دارای ويژگی هايی همچون نوع 
متفاوت لعاب، شکل و اندازه و خصوصاً كاربردهای متنوع در قسمت های مختلف عصارخانه هستند؛ به گونه ای كه 
برخی جهت روغن گيری، داخل زمين و تعدادي جهت نگهداری، درون ديوارها جای گذاری می شده و برخی، ظروف 
ذخيره و حمل روغن بوده اند. بنابراين اين ظروف، نوع خاصی از ظروف سفالی بوده كه فقط برای مجموعه های 

كارگاهی توليد می شده و می توانند به عنوان سفالينه های محلی برای مجموعه های كارگاهی معرفی شوند. 

كليدواژه ها: عصارخانه، استان اصفهان، سفال محلی، خمره های بزرگ، ظروف ذخيره

najva1924@yahoo.co                        .)كارشناسی ارشد باستان شناسی، دانشکده حفاظت و مرمت، دانشگاه هنر اصفهان )نويسنده مسئول *

salehi.k.a@aui.ac.ir                                                                                                       .دانشيار، گروه باستان شناسی، دانشگاه هنر اصفهان **

نقش و عملکرد ظروف سفالی عصارخانه های استان اصفهان

اكرم ابراهيم زاده* احمد صالحی كاخكی** 
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مقدمه

عصارخانه ها در هر زمان، بيانگر ويژگی هايی در زمينه های 
اقتصادی، صنعتی و كشاورزی مناطق اطراف خود بوده و حتی 
محصولات آنها توسط ساربانان و تجار، به كشورهای هم جوار 
چون؛ عراق، عربستان، منطقه قفقاز، هند و پاكستان حمل 
می شدند )خليلی، 1393: 279(. همان طور كه هر صنعت، 
ابزار و ادوات مخصوص به خود را دارد، در عصارخانه ها 
نيز ابزارهای متعددی چون؛ انواع تيرها، سنگ های آسيا، 
خمره های سفالی و اشيای ديگری با كاربردهای متفاوت، 
مورد استفاده بوده اند. از سوی ديگر در هر دوره، در كنار 
سفالينه های تجملی و پرنقش و رنگ و لعابی كه عموماً در 
رأس توجه و مورد استفاده درباريان بوده، سفالينه هايی 
بسيار ساده و فاقد تزئين يا با حداقل تزئينات برای ذخيره 
و نگهداری آذوقه در هر خانه و كارگاه  تهيه و توزيع مواد 
غذايی و استفاده روزمره، توليد می شدند. در اين زمينه، 
عصارخانه ها به عنوان كارگاه های تهيه روغن چراغ، سهم 
بسزايی در تأمين روشنايی مورد نياز مردم داشته و در طی 
مراحل توليد اين محصول، ابزار و وسايل و ظروف سفالی 
بسياری به كار می رفتند؛ پس با توجه به جايگاه بارز ظروف 
سفالی در توليد و نگهداری محصولات عصارخانه ها، انتظار 
می رود نوع و ويژگی اين سفالينه ها و كاربرد انواع اين ظروف 
مورد استفاده در صنعت عصاری، مورد بررسی قرار گيرد كه 
در اين راستا، پژوهش پيش رو با رويکردی توصيفی- تاريخی 
و با استفاده از منابع كتابخانه ای و همچنين مشاهده تعدادی 
از عصارخانه های استان اصفهان از جمله؛ عصارخانه شاهی 
اصفهان، عصارخانه های آقابزرگ، زمانيان و آيتی نجف آباد، به 
معرفی و طبقه بندی ظروف سفالی كاربردی در عصارخانه ها 
پرداخته و در نتيجه اين ظروف را در طبقه بندی سفال ها، 
به عنوان نوعی از ظروف ذخيره در زمره  سفالينه های محلی، 

خاص كارگاه ها قرار می دهد.

پيشينه و ضرورت پژوهش

روغن گيری  كارگاه  باستان شناسی  شواهد  بر  علاوه 
هخامنشيان در دهانه غلامان )جعفری فارسانی و ديگران، 
1392(، برخی مورخين قرون اوليه اسلامی نيز به توليد 
و تجارت روغن اشاراتی داشته اند )اصطخری، 1340(. در 
عصارخانه،  تعداد  بيشترين  با  اصفهان  استان  ميان،  اين 
به عنوان مركزی كه حرفه عصاری در آن رونق داشته، از 
اهميت ويژه ای برخوردار بوده و در همين راستا، منبع تقريباً 
جامعی تدوين و تأليف شده است )رحمتی و اسماعيلی، 
1395(. با اين وجود، منبع و مأخذی در خصوص ظروف 

مورد استفاده در اين مجموعه كارگاهی، كه موضوع بسيار 
حائز اهميتی است، وجود ندارد و محققين و پژوهشگران، 
تنها درباره ساختار و شيوه كاركرد عصارخانه ها، مقالاتی 
ارائه داده اند )بهشتيان، 1351(؛ از جمله در مورد عصارخانه 
شاهی اصفهان )پيرمراديان و ديگران، 1393(، شهرهای 
ديگران،  و  فارسانی  )مرادی، 1395؛ جعفری  آن  اطراف 
1392(، عصارخانه های نجف آباد )خليلی، 1393(، در زمينه 
آيات و كتيبه های موجود بر روی سنگ های عصاری در 
عصارخانه اخلاقی نجف آباد )عسگرپور و فخاری زاده، 1393( 
و عصارخانه فرخ شهر شهركرد )جلالی و عباسی، 1390(. 
اهميت جايگاه خمره های سفالی در صادرات محصولات 
اين خمره ها  انواع  باستان شناسی  با كشفيات  نيز  روغنی 
در سواحل خليج فارس، گواه اين مدعا است )توفيقيان، 
1384( بر اين اساس، با توجه به ارزشمند بودن محصولات 
توليدی عصارخانه ها، می توان گفت يکی از ضروريات اين 
صنعت، ظروف ذخيره و حمل روغن بوده؛ مقوله ای بسيار 
پيش پا افتاده كه همواره در بررسی صنايع، از نظرها به 
دور مانده است. از طرفی، با توجه به اينکه حرفه عصاری 
هنوز هم در بعضی از نقاط ايران چون؛ اصفهان، كاشان، 
يزد، مشهد، تبريز، سمنان و فارس به همان شيوه سنتی و 
بعضاً به صورت مکانيکی و با استفاده از ماشين آلات به كار 
خود ادامه داده، ولی ظروف شيشه ای، فلزی و پلاستيکی 
را جايگزين ظروف و خمره های سفالی كرده، پژوهش در 
اين زمينه را قوت بخشيده تا نقش و جايگاه بارز اين ظروف، 
مشخص شود و مورد تأمل قرار گيرد. از سوی ديگر، چون 
اين ظروف از نظر شکل و فرم و كاربرد، مشابه ظروف ذخيره 
آذوقه دوران پيش از تاريخ )طلائی، 1385( و نيز مشابه 
ظروف موسوم به سفالينه های محلی دوران اسلامی هستند 
)كريمی و كيانی، 1364(، تعيين نوع آنها در طبقه بندی 
سفالينه ها و تکميل تحقيقات و منابع گردآوری شده اخير، 

مهم و ضروری می نمايد. 

روش پژوهش

بوده و  تاريخی  اين مقاله، توصيفی-  روش تحقيق در 
در دو مرحله صورت گرفته است. ابتدا از طريق مشاهده 
و بررسی تعدادی عصارخانه ، ويژگی های ظروف سفالی در 
قالب جداولی برشمرده شدند، سپس با بررسی منابع مکتوب 
و مورد توجه قرار دادن ظروفی مشابه از اعصار گذشته تا عصر 
حاضر، به طبقه بندی اين ظروف پرداخته شد كه در نهايت، 
نتايج قابل قبولی در زمينه نوع و جايگاه ظروف عصارخانه ها 
در زمره ظروف سفالی محلی و خاص كارگاه ها به دست آمدند.
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نگاهی اجمالی بر عملكرد عصارخانه و لوازم عصاری

عصارخانه، برگرفته از واژه  عُصاره و به كارگاهی اطلاق 
می شود كه در آن از عصاره  دانه های نباتی، روغن تهيه می كنند. 
در تعريف عصارخانه آمده است؛ عصارخانه، به محل اجتماع 
عصاران و محلی كه در آن شيره انگور يا روغن نباتی گيرند، 
گويند )دهخدا، 1377: 15915(. فضاها، ابزار و ادوات و مواد 
يه ای كه در طی مراحل توليد محصولات عصارخانه در  اول
ارتباط با يکديگر مورد استفاده قرار می گيرند، عبارت هستند از:

فضای عصارخانه: شامل ورودی، هشتی، شترخوان و بارانداز 
)محل نگهداری شتر(، محل سنگ های آسيا، تيرخانه )قسمت 
روغن گيری(، انبار يا محل ذخيره خمره های روغن و مهمان خانه 

كه جهت توقف بازرگانان و تاجران روغن است.   

محصولات عصارخانه: روغن حاصل از دانه های نباتی، 
به 3 دسته تقسيم می شود:

روغن های خوراكی: از دانه های آفتابگردان، خشخاش، - 
كنجد و... به دست می آيند. 

روغن های سوختی و صنعتی: برگرفته از دانه های بزرَك، - 
منداب و كوشه، جهت سوخت چراغ، رنگ سازی، چرب 
قارچ،  و  كچلی  از  جلوگيری  برای  شتر  بدن  كردن 

صابون سازی و... .
روغن های دارويی/ طبی: برگرفته از دانه های كرچك - 

و بادام و برای مصارف درمانی )خليلی، 1393: 279(. 

عبارت  ادوات  و  ابزار  اين  از  تعدادی  عصاری:  لوازم 
هستند از:

الف( ابزار و ادوات روغن كشی شامل:
كارماله: تيری به قطر 30 تا 40 سانتی متر و طول 3 - 

تا 5 متر كه در زير تير بزرگ قرار گرفته و به كوپی ها 
فشار وارد می آورد )رحمتی و اسماعيلی، 1395: 336(. 

لنِگه: دو تير بزرگ ايستاده جهت نگهداری سرتير اصلی - 
)معين، 1371: 3045(

كوپی يا كوپه: روی هم انباشتن چيزی، توده كردن )همان(- 
تير پيش تنُگ و پابند: هر دو تير جهت جلوگيری از - 

حركت كوپی ها، در گودال پاچال قرار می گيرند )رحمتی 
و اسماعيلی، 1395: 304(

تير لکُّه: تيری كه يك سر آن به سنگ بارمالی متصل - 
است و سر ديگر توسط حيوان به گردش درمی آيد.

سنگ های عصاری شامل؛ سنگ بنُه: سنگ مکعبی شکل - 
در اندازه های مختلف كه جهت فشار بيشتر كوپی ها به 
تير بزرگ متصل شده و توسط طناب قرقره بالا كشيده 

می شود )همان(، سنگ بارمالی: سنگی به قطر 1 تا 2/5 
متر و ضخامت 50 تا 70 سانتی متر كه دانه ها را آسيا 
می كند )رحمتی و اسماعيلی، 1395: 327( و سنگ 
خَراس )خر+ آس(: آسيايی با سنگ های بسيار بزرگ 
كه تنها با نيروی حيوان می چرخد )تبريزی، 1391(؛ 
سنگی از نوع سماك يا سماق به رنگ های مختلف و 
فوق العاده سخت كه در ساختمان آن، كوارتز و فلدسپات 
ديده می شود )خليلی، 1393: 279(. در شکل، جايگاه هر 
يك از ابزار و ادوات ذكرشده قابل مشاهده است )شکل 1(. 
ب( ظروف: شامل؛ خمره ها، كوزه های سفالی، چرمی و 
دبه ها كه ظروفی آفتابه شکل از جنس آرد جو، پارچه و سريشم 
بوده و معمولاً برای ريختن روغن درون خمره ها و برداشت 

از آنها به كار می روند.
ج( اشيا: شامل؛ غَربال يا الك برای بيختن دانه های نباتی، 
تغُار يا همان طشت های گِلی برای خمير كردن آرد و غَرابه يا 

شيشه جهت نگهداری روغن و ساير مايعات. 
روش روغن گيری: به طور كلی، دانه های روغنی خام ابتدا 
در زير سنگ بارمالی ساييده و نرم شده، سپس، دانه های 
نرم شده را با مقداری آب مخلوط نموده و به قسمت سنگ 
آسيای خَراس برده كه شتر به حركت درمی آورد. پس از 
ساعتی گردش، خمير يك دستی به نام كُله1 تهيه شده كه 
آماده برای روغن گيری است. اين خمير، در سبدهای كوپی 
ريخته شده و در فضای تيرخانه در گودالی استوانه ای شکل 
به عمق 2/5-2 متر و قطر 50 سانتی متر به نام تيلوه، جهت 
فشار و روغن گيری قرار می گيرد. روغن حاصل از آن در 
گودالی به نام پاچال2 كه در مقابل آن، گودال ديگری درون 
زمين حاوی خمره ای لعابی و حجيم تقريباً 250 ليتری با 
دهانه گشاد است، می ريزد كه در اصطلاح به آن چاله دُرد3 

می گويند )شکل 1(.
پس از آماده شدن روغن، خمره ها به انبار روغن كه عموماً 
در طبقه دوم عصارخانه ها است، انتقال می يافتند. اين قسمت 
از عصارخانه به جهت مهيا كردن شرايط مطلوب برای نگهداری 
روغن، دمايی پايين داشته و تاريك است )بهشتيان، 1351: 

31( )شکل 2(. 
در انبار، انواع خمره های سفالی، چرمی و خمره های قيراندود 
وجود داشته و هر يك به منظور خاصی مورد استفاده قرار 
می گرفتند. بعضی از خمره ها به جهت ثابت بودن و جلوگيری 
از فاسد شدن روغن نيز داخل ديوار تعبيه شده و درپوش 
چوبی بر روی آنان گذاشته شده و جهت حصول اطمينان 
بيشتر از عدم نفوذ روغن به ديواره ظرف، آنها را قيراندود 

می كردند )شکل 3(. 
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شکل 1. برش طولی تيرخانه عصارخانه با تأكيد بر موقعيت خمره در مرحله روغن گيری )رحمتی و اسماعيلی، 1395: 306؛ بازترسيم نگارندگان(

شکل 3. خمره  داخل ديوار )نگارندگان(شکل 2. انبار خمره ها، عصارخانه شاهی اصفهان )نگارندگان(

طبقه بندی ظروف و اشيای عصارخانه

پيش از پرداختن به مبحث اصلی پژوهش كه ظروف 
سفالی است، لازم به ذكر است كه ظروف و لوازم عصاری 
كه در مراحل مختلف روغن گيری و در قسمت های مختلف 
عصارخانه مورد استفاده بوده اند، چه از نظر جنس و مواد 
سازنده آنها كه غالباً هم طبيعی بوده و چه از نظر كاربرد، از 

تنوع و اهميت ويژه ای برخوردار هستند كه در اين بخش بر 
اساس نوع و جنس، طبقه بندی و شرح مختصری از آنها ارائه 

می شود )شکل 4(. 
اشيای حصيری: از حصيرهايی از جنس نی يا چوب، 
به جهت سبکی و وزن كم، برای ساخت ترازوها، سبدها و 
حفاظ دور شيشه ها و غرابه ها استفاده می شد. در برخی موارد 
برای ضخامت بيشتر، سطح داخلی ترازوها را روكشی از چرم 
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می كشيدند )شکل 5(. كوپی ها نيز از نی های باريك اطراف 
مرداب ها و رودخانه ها تهيه می شدند )شکل 6(.   

چرم و پارچه: خمره  های چرمی، از پوست گاو تهيه شده و 
به جهت سبك بودن و نفوذناپذيری، معمولاً برای حمل روغن 
استفاده می شدند. اين خمره ها از نظر فرم، مشابه خمره های 
سفالی و در اندازه های كوچك تر، با بدنه كوتاه و شکم دار و 
تزئينات خطوط برجسته ساده و دالبری بر روی بدنه  بوده 

كه به مرور زمان از بين رفته اند )شکل 7(. 
ابريق های ساخته شده از آرد جو، پارچه و سريشم نيز 
جهت ريختن روغن درون خمره ها و برداشت از آنها، مورد 

استفاده بوده اند )خليلی، 1393: 279( )شکل 8(.
غَرابه: شيشه های مخصوص نگهداری روغن و ساير مايعات 
و برای مصارف روزانه بوده كه جهت محافظت و جلوگيری 
از شکستگی، معمولاً روكشی از حصير يا پارچه به دور خود 

داشتند. غرابه ها در اندازه های مختلف بوده و برخی از آنها، 
دارای يك دسته در قسمت لبه ظرف هستند )شکل 9(. 

سنگ: علاوه بر سنگ های آسيای بزرگ عصاری كه توسط 
حيوان به گردش درمی آمد، هاون ها و دست آس های كوچکی 
نيز در عصارخانه ها وجود داشته كه از آنها معمولاً جهت آسيا 
كردن غلاتی چون گندم و جو استفاده می شد )شکل 10(. 

سفال: طبق برآورد نگارندگان، ويژگی های ظروف سفالی 
مورد استفاده در اكثر عصارخانه ها، تقريباً يکسان هستند. در 
يك تقسيم بندی كلی، ظروف سفالی عصارخانه ها را می توان 

به دو دسته بدون لعاب و لعاب دار تقسيم كرد:
الف( ظروف سفالی بدون لعاب: شامل؛ خمره ها، كوزه ها 
و تغارهايی بوده كه درون و بيرون آنها فاقد لعاب است و 
معمولاً جهت حمل و ذخيره دانه های روغنی و عمدتاً پيش از 
مرحله  روغن گيری استفاده می شدند )جدول 1: رديف 1-3(. 

 

انواع ظروف 
عصارخانه

كوپي ها، ترازوها، سبدها و پوشش خارجي غرابه ها: شاملحصيري
خمره ها، ابريق ها: شاملچرم و پارچه

غرابه ها و بطر ي هاي مخصوص مايعات: شاملشيشه
هاون ها و دست آس ها: شاملسنگي

سفالي
خمره هاي مخصوص ذخيره دانه ها: شاملبدون لعاب
خمره هاي بزرگ، كوزه هاي كوچك و تغار: شامللعاب دار

شکل 4. طبقه بندی ظروف و لوازم عصارخانه از نظر جنس و نوع )نگارندگان(

شکل 6. كوپی، عصارخانه اخلاقی نجف آباد )نگارندگان(شکل 5. ترازوی حصيری، عصارخانه شاهی اصفهان )نگارندگان(



ان
فه

اص
ن 

ستا
ی ا

ه ها
خان

صار
ی ع

فال
 س

وف
ظر

رد 
ملک

و ع
ش 

نق

52

در گروه سفالينه های بدون لعاب، تعدادی ظروف به جهت 
نوع كاربرد، دارای بدنه بيرونی فاقد لعاب و جداره داخلی 
لعاب دار هستند؛ از جمله كوزه های استوانه ای كوچك كه 
برای نگهداری روغن های دارويی و روغن های كمياب استفاده 

می شدند )همان: 4(. 
تغُار: طشت گِلی را گويند كه در آن آب بريزند، غذا بخورند 
يا از گندم و جو پركنند )دهخدا، 1377: 548(. تغارها دارای 
دو نوع لعاب دار و بدون لعاب هستند كه بدون لعاب، جهت 
الك كردن و لعاب دار آن، برای تهيه خمير استفاده می شد 

)شکل 11 و جدول 2(. 
ب( ظروف سفالی لعاب دار: اين ظروف به جهت نگهداری 
طولانی مدت محصولات روغنی و نفوذناپذيری، بيشترين 
كاربرد را در عصارخانه ها داشته و شامل اشکال خمره ، كوزه های 

كوچك و كاسه هستند )جدول 3(. 
خمره ها، اكثريت سفالينه عصارخانه ها را تشکيل می داده اند 
و هر يك از اشکال آنها در مراحل مختلف عصاری به كار می رفته 
است. خمره های كوچك شکم دار، مناسب قرارگيری در گودال 
پاچال در مرحله روغن گيری هستند )جدول 3، رديف: 1 و 

2(، خمره های كوچك گردن بلند، مخصوص ريختن روغن و 
مصارف روزانه بوده )جدول 3: رديف 3( و خمره های متوسط 
و بزرگ، معمولاً در انبار روغن، برای نگهداری و ذخيره و در 
صورت فروش و صادرات، جهت حمل محصولات روغنی 
استفاده می شدند )جدول 3: رديف 4-6(. كوزه های كوچك 
)جدول 3: رديف 7 و8( و كاسه ها نيز برای مصارف روزانه 

روغن و ساير مايعات بوده اند )جدول 3: رديف 9(. 

ويژگی های كلی ظروف سفالی عصارخانه

طبق موارد ذكرشده، می توان گفت ظروف سفالی كاربردی 
در عصارخانه؛ به ويژه خمره های نگهداری روغن، به گونه ای 
طراحی و ساخته شده كه مناسب استفاده در قسمت های 
مختلف روغن گيری و نگهداری روغن بوده اند و آنها را از ساير 
ظروف سفالی متمايز می نمايد؛ اين ويژگی ها عبارت هستند از:

لعاب دار بودن هر دو سطح داخلی و خارجی خمره های . 1
ذخيره روغن به جهت عدم نفوذ روغن و ساير مايعات 
در خلل و فرج بدنه ظرف. لعاب آنها نيز در طيف رنگ 
فيروزه ای، از نوع كبالت مس و در طيف رنگ سبز تيره 

شکل 7. خمره های چرمی، عصارخانه شاهی 
شکل 8. ابريق، عصارخانه آيتی نجف آباد )نگارندگان(اصفهان )نگارندگان(

شکل 10. دست آس سنگی، عصارخانه شاهی اصفهان )نگارندگان(شکل 9. غرابه يا شيشه )نگارندگان(
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و روشن، از نوع اكسيد مس است )توحيدی، 1386: 
169( )جدول 3(. 

از نظر فرم، دارای دهانه گشاد و گردن بلند، بدنه شکم دار . 2
در قسمت ميانی، پايه ها باريك و غالباً مخروطی با كف 
تخت بوده كه مناسب قرارگيری در درون زمين و يا 
نصب داخل ديوار، به جهت جلوگيری از ريختن ناگهانی 
محتويات داخل خمره و در عين حال خنك نگهداشتن 
آنها، عدم نفوذ رطوبت به ديواره ظرف و جلوگيری از هدر 
رفتن و فاسد شدن محصولات روغنی بوده اند )شکل 3(. 

برای مصارف . 3 اندازه كوچك، متوسط و بزرگ  در سه 
مختلف ساخته شده اند )جداول 1 و 3(. 

آسان . 4 آنها  حمل  قابليت  كه  بزرگ  خمره های  به جز 
ظروف  ساير  شده،  ساخته  با دست  احتمالاً  و  نيست 
سفالی چرخ ساز و خميره  اغلب آنها، از جنس گِل رس 

و نخودی رنگ هستند. 
تزئينات بدنه ظروف منقوش، دارای نقش كنده و نقش . 5

افزوده شامل؛ خطوط ساده، دالبری، هاشوری، زيگزاگی، 
مارپيچی، زنجيره ای و مدور هستند. لعاب و نقوش برخی 

ابعاد و مشخصاتطرحتصويرفرم ظرفرديف

خمره كوچك1
شکم دار

ضخامت،  سانتی متر   2-3 ارتفاع،  سانتی متر  ابعاد80  با 
كف،  قطر  سانتی متر   15 و  دهانه  قطر  سانتی متر   40
تزئين. و  لعاب  فاقد  تيره،  نخودی  خميره  چرخ ساز، 

خمره متوسط2
شکم دار

ضخامت،  سانتی متر   5 ارتفاع،  سانتی متر   100 ابعاد  با 
كف،  قطر  سانتی متر   20 و  دهانه  قطر  سانتی متر   43
لعاب و تزئين. با خميره نخودی روشن و فاقد  چرخ ساز 

خمره بزرگ3
كشيده

ضخامت،  سانتی متر   3 ارتفاع،  سانتی متر   120 ابعاد  با 
كف،  قطر  سانتی متر   20 و  دهانه  قطر  سانتی متر   45
لعاب و تزئين. با خميره نخودی روشن و فاقد  چرخ ساز 

كوزه استوانه ای 4
بدون دسته

در اندازه های كوچك و متوسط به ابعاد 30 سانتی متر ارتفاع، 
2 سانتی متر ضخامت، 10-6 سانتی متر قطر دهانه، 8-10 
سانتی متر قطر كف، چرخ ساز، خميره خاكستری و فاقد تزئين.

)نگارندگان(

جدول 1. مشخصات خمره های سفالی بدون لعاب عصارخانه

ابعاد و مشخصاتطرحشكلنوع ظرفرديف

تغُار1
)طشت گِلی(

40 سانتی متر ارتفاع، 5 سانتی متر ضخامت، 50 
سانتی متر قطر دهانه و 40 سانتی متر قطر كف، 
چرخ ساز با خميره نخودی رنگ و تزئينات نقش 

كنده خطوط ساده، دالبری و زيگزاگ

 )نگارندگان(

جدول 2. مشخصات تغُار يا طشت های گِلی عصارخانه



ان
فه

اص
ن 

ستا
ی ا

ه ها
خان

صار
ی ع

فال
 س

وف
ظر

رد 
ملک

و ع
ش 

نق

54

ابعاد و مشخصاتطرحشكلفرم ظرفرديف

خمره كوچك 1
گردن كوتاه

سانتی متر   2-3 ارتفاع،  سانتی متر   60-80 ابعاد  به 
ضخامت، 35 سانتی متر قطر دهانه و 25 سانتی متر 
قطر كف، چرخ ساز، خمير نخودی رنگ با لعاب سبز، 

كف تخت و دهانه گشاد و فاقد تزئين.

2
خمره كوچك

شکم دار و گردن 
كوتاه

به ابعاد 80 سانتی متر ارتفاع، 3 سانتی متر  ضخامت، 
40 سانتی متر قطر دهانه و 25 سانتی متر قطر كف، 
چرخ ساز، خمير نخودی، لعاب سبز و فيروزه ای، تزئين 

نقش افزوده )زنجيره، دالبری، مارپيچی، هاشوری(

خمره كوچك3
با گردن بلند

به ابعاد 85 سانتی متر ارتفاع، 2 الی 3 سانتی متر ضخامت، 
35 سانتی متر قطر دهانه و 15 سانتی متر قطر كف، 
چرخ ساز، خمير نخودی رنگ و لعاب فيروزه ای، تزئين 

نقش كنده خطوط ساده

4
خمره متوسط

شکم دار و گردن 
كوتاه

به ابعاد 100-90 سانتی متر ارتفاع، 5-3  سانتی متر 
ضخامت، 47- 45 سانتی متر قطر دهانه و 25 سانتی متر 
قطر كف، چرخ ساز، خمير نخودی و لعاب فيروزه ای، 
تزئين نقش افزوده )زنجيره، دالبری، مارپيچی، هاشوری(

5
خمره متوسط 
كشيده با پايه 

مخروطی

ابعاد 110-100 سانتی متر ارتفاع، 2 سانتی متر ضخامت، 
40 سانتی متر قطر دهانه و 15 سانتی متر قطر كف، 
چرخ ساز، خمير نخودی رنگ، لعاب فيروزه ای و تزئين 

نقش افزوده )زنجيره، دالبری، مارپيچی، هاشوری(

خمره بزرگ6

در اندازه بزرگ به ابعاد 120 الی 140 سانتی متر ارتفاع، 
و  قطر دهانه  5 سانتی متر ضخامت، 43 سانتی متر 
با لعاب  20 سانتی متر قطر كف، احتمالاً دست ساز 
لاجودری، فيروزه ای، قهوه ای روشن و تزئينات نقش 

افزوده )زنجيره، دالبری، مارپيچی، هاشوری(

كوزه های كوچك 7
دسته دار

به ابعاد 35-30 سانتی متر ارتفاع، 5 ميلی متر ضخامت، 
15-12 سانتی متر قطر دهانه و 12-10 سانتی متر قطر 
كف، چرخ ساز، خميره نخودی و طيف لعاب سبز و آبی 

و فاقد تزئين. 

جدول 3. مشخصات خمره های سفالی لعاب دار عصارخانه
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ادامه جدول 3. مشخصات خمره های سفالی لعاب دار عصارخانه

از خمره ها به جهت قيراندود بودن بدنه ظرف و قرارگيری 
درون ديوار، از بين رفته اند. جدول 4، نقوش رايج ظروف 
سفالی عصارخانه ها را بر اساس نوع نقش نشان می دهد. 

شواهد و مدارك دقيقی از كوره های ساخت اين  گونه  . 6
سفالی، وجود ندارند. در منابع، از كارگاه های سفالگری 
شهر اصفهان؛ از جمله شهر نائين، در قرون متأخر اسلامی 
ياد شده است )كيانی، 1379: 48( و در جايی ديگر آمده 
كه در منطقه اصفهان، از دهی بنام بلَان در نزديکی 
نائين، گِلی می آوردند كه برای كوزه گری و سفالگری 
اساس  اين  بر   .)31 )بزرگمهری، 1381:  بود  مناسب 
و به دليل مشابه بودن اكثر سفالينه های عصارخانه ها، 
مراكز ساخت آنها، در  می توان حدس زد كه احتمالاً 

محدوده اصفهان و يا خود شهر اصفهان بوده است. 

جايگاه و عملكرد خمره های سفالی در صادرات روغن

فن انبار كردن و حمل ونقل كالاها به وسيله ظروف سفالی، 
سابقه ای ديرينه دارد؛ به گونه ای كه در دوران اوروك ميانه، 
اين امر موجب ظهور فراگير كوزه هايی شد كه جهت مهر و 
موم كردن درپوش آنها، لبه به خارج برگشته داشتند )هول و 
ديگران، 1386: 254(. شواهد و مداركی هم دال بر صادرات 
محصولات روغنی در دوران اسلامی از عصارخانه های ايرانی 
به كشورهای هم جوار، وجود دارند )اصطخری، 1340: 133(؛ 
زيرا استفاده از روغن چراغ نه تنها در تمام نقاط كشور، بلکه در 
كشورهای هم جواری چون؛ عراق، عربستان، منطقه قفقاز، هند 
و پاكستان نيز معمول بود و مشتريان زيادی داشت كه توسط 
ساربانان و تجار، اين روغن به مناطق ذكرشده حمل می شد 
)خليلی، 1393: 279(.  طبق مدارك و شواهد باستان شناسی 

زير آب و مناطق ساحلی خليج فارس، از خمره ها و ظروف 
سفالی معروف به اژدری يا آمفوراها نيز در ذخيره شراب، 
مايعات، روغن؛ به خصوص روغن زيتون، روغن غلات و دانه های 
گياهی و... برای حمل ونقل در دريا استفاده می شده است 
)توفيقيان، 1384: 82( )شکل 12(. بنابراين جهت حمل ونقل 
محصولات روغنی نيز به خمره های سفالی نياز بود كه احتمالاً 
از همان خمره های ذخيره روغن در عصارخانه ها جهت فروش 

و صادرات روغن استفاده می شده است. 

ظروف سفالی عصارخانه ها در طبقه بندی سفال

با توجه به ويژگی هايی كه برای ظروف سفالی عصارخانه ها 
برشمرديم، می توان آنها را در طبقه بندی سفال، در زمره  ظروفی 
قرار داد كه طبق شواهد باستان شناسی و منابع مکتوب، مشابه 
چنين ظروفی، در دوران پيش از تاريخ، تاريخی و دوران 
اسلامی، مورد استفاده قرار می گرفته است؛ اين ظروف در 
طبقه بندی سفالينه ها، در دو گروه ظروف ذخيره آذوقه و 

گروه سفالينه های موسوم به محلی قرار می گيرند.

ظروف ذخيره آذوقه 

 يك قطعه سفال متعلق به هر دوره تاريخی، می تواند معرف 
گوشه ای از فرهنگ و نحوه  زندگانی مردم در آن دوره باشد 
)كيانی، 1379: 4(. طبق تاريخچه  سفالگری، اولين سفالينه هايی 
كه بشر به ساخت آنها اقدام نمود، به جهت استفاده روزمره 
چون تهيه و خوردن غذا و در مرحله يکجانشينی و مدنيت و 
علاوه بر آنها، برای ذخيره آذوقه به كار برده است. اكثر منابع 
پيش از تاريخ، جهت متمايز نمودن محوطه های يکجانشينی 
و كوچ نشينی، كوزه های بزرگ مخصوص انبار كردن را كه 
اغلب در روستاها يافت شده، از نشانه های روستانشينی و 

ابعاد و مشخصاتطرحشكلفرم ظرفرديف

كوزه های كوچك 8
بدون دسته

به ابعاد 35-30 سانتی متر ارتفاع، 5 ميلی متر ضخامت، 
15-12 سانتی متر قطر دهانه و 12-10 سانتی متر قطر 
كف، چرخ ساز، خميره نخودی رنگ، لعاب سبز و آبی 

و فاقد تزئين.

كاسه9

ضخامت،  ميلی متر   7 ارتفاع،  سانتی متر   14-16
5 سانتی متر قطر دهانه و 12 سانتی متر قطر كف، 
چرخ ساز، خميره نخودی رنگ، طيف لعاب سبز روشن 

و تيره و تزئين نقش كنده خطوط ساده.

 )نگارندگان(
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يکجانشينی دانسته اند )هول و ديگران، 1386: 287(. طبق 
به دوران  از محوطه های مربوط  باستان شناسی  يافته های 
روستانشينی مانند تپه حاجی فيروز، خمره های ذخيره را 
)ملك شهميرزادی،  انبارك ها جاسازی می كردند  در كف 
1382: 290(. در تپه زاغه نيز خمره های ذخيره آذوقه با 
انباری های مسقف به دست آمده اند و  كف تخت، در كف 
خمره های ذخيره مايعات مخروطی شکل را در جنب يك 
اتاق قرار می داده و آنها را با چينه محکم می كردند )همان: 
328(. شواهدی از قرار دادن ظروف سفالی در كف محل های 
مسکونی عصر مفرغ نيز وجود دارند )طلائی، 1385: 149(. 
در دوران تاريخی و اسلامی نيز علاوه بر ظروف سفالی كه 
برای استفاده روزمره به كار می رفتند، از خمره های سفالی 
بزرگ، به منظور ذخيره مايعات و خنك نگهداشتن محصولات 
غذايی در آشپزخانه ها استفاده می شد. بنابراين همان طور كه 
در مورد سفال های عصارخانه ها ذكر شد، مشاهده می شود 
كه شيوه نگهداری خمره های ذخيره روغن درون ديوار يا 
كف عصارخانه، همانند شيوه قرارگيری ظروف ذخيره درون 
محوطه های دوران باستان است. بر اين اساس، می توان اين 
نوع از ظروف سفالی و حتی طرز كاربرد آنها را، به نوعی تداوم 
شيوه ذخيره سازی آذوقه مردمان روزگار پيش از تاريخ و در 
زمره نوعی از ظروف ذخيره آذوقه دانست كه تا عصر حاضر 
به اين شکل مورد استفاده قرار گرفته اند. اين شيوه قرارگيری 
ظروف ذخيره سفالی درون ديوارهای گِلی يا در كف محل، 

می تواند به اين دلايل باشد:
از ريختن . 1 به جهت جلوگيری  قرار گرفتن ظرف  ثابت 

ناگهانی محتويات درون ظرف.
عدم نفوذ مايعات به ديواره ظروف و جلوگيری از هدر . 2

رفتن آنها.
فاسد . 3 از  عين حال جلوگيری  در  و  نگهداشتن  خنك 

شدن محتويات داخل ظروف؛ زيرا خاك رُس، دارای 
خاصيت جذب و نگهداری رطوبت است.

سفالينه های محلی 

توليد سفال محلی در كنار ساير سفالينه های شاخص در هر 
عصر، از گذشته تا كنون و در هر منطقه متداول بوده؛ به گونه ای 
كه تعداد معدود سفالينه های منقوش سده های سوم و دوم 
پيش از ميلاد در محدوده جنوب غرب ايران، ادامه نوعی سفال 
محلی از دوره قبل گزارش شده است )محمدی فر، 1387(. در 
دوران تاريخی نيز علاوه بر رواج ريتون ها و مجسمه ها و ساير 
ظروف درباری هخامنشی، ظروفی چون؛ خمره ها، جام ها و 
اشيای زينتی توليد می شده كه مخصوص اقشار پايين جامعه 

بودند )سرفراز و فيروزمندی، 1387(. در دوران اشکانی نيز 
به ظروف ساده با اشکال كاسه، خمره و كوزه در كنار ظروف 
منقوش، اشاره شده است )توحيدی، 1386(. در ادوار مختلف 
اسلامی علاوه بر مراكز مهم سفال سازی و در كنار ظروف 
مجلل، ظروفی با كاربری ساده جهت استفاده روزمره، ذخيره 
و نگهداری مواد غذايی در همه خانه ها، كارگاه ها، بازار و حتی 
قصر پادشاهان هم توليد می شدند كه اغلب ساده و فاقد تزئين و 
يا با حداقل تزئينات بوده و از لحاظ ويژگی های ظاهری، بسيار 
نزديك به نمونه های سفالی عصارخانه ها هستند. برخی منابع، 
اين گونه سفالينه ها را تحت عنوان سفالينه محلی ياد كرده اند:

»... سفالينه محلی كه برای استفاده روزمره زندگی ساخته 
می شد، اغلب ساده و قسمت مهم آن را سفالينه بدون لعاب 

شکل 12. آمفورا يا ظروف اژدری، بندر ريگ )توفيقيان، 1384: 149(

شکل 11. تغار برای الك و خمير كردن آرد، عصارخانه شاهی اصفهان 
)نگارندگان(
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تشکيل می داده است. اين نوع سفالينه عموماً به صورت كوزه، 
آبخوری، كاسه، پياله و خمره های بزرگ ساخته می شد. نوع 
خمير و گل سفالينه، سخت و بيشتر به رنگ نخودی و يا 

قرمز بوده است« )كريمی و كيانی، 1364: 66(. 
سفالينه های  اكثر  لعاب دهی  در  شده  گفته  همچنين 
در  و  مايعات  به ويژه  آذوقه،  ذخيره  برای  كه  لعاب داری 
اغلب  سفالگران  می شده،  استفاده  كارگاهی  مجموعه های 
از رنگ آبی، فيروزه ای و سبز استفاده می كردند. سفالينه 
نداشته،  يا تجارتی  و  اينکه جنبه صادراتی  به علت  محلی 
دارای ويژگی های متفاوت است و سفالگران هر روستا و يا 
كارگاه به سليقه و ذوق خود، ساخت اين سفالينه را ادامه 
داده اند )همان(. ساخت و كاربرد اين گونه از ظروف سفالی 
در دوران اسلامی متأخر؛ به ويژه صفويه و قاجار، با تعطيل 
شدن بسياری از مراكز سفالگری، رونق بيشتری گرفت. پس 
از حمله افغان ها در اواخر دوره صفويه، بسياری از مراكز 

سفالگری تعطيل شدند و سفال در حد نيازهای روزمره، 
 (Lane, به صورت ظروف ساده و بدون تزئين ساخته شد
(57 :1971. در اواخر دوره قاجار، ساخت ظروف سفالی با 

تزئينات محلی، در شهرهای يزد، همدان، شهرضا، زنجان، 
سيستان و بلوچستان، خراسان، كرمان، اصفهان، شيراز و تبريز 
متداول شد )توحيدی، 1386: 288(. با توجه به ويژگی های 
ذكرشده برای سفالينه های محلی و ظروف ذخيره آذوقه در 
ادوار مختلف، ظروف سفالی مورد استفاده در عصارخانه ها 
را نيز می توان در زمره ظروف سفالی محلی و صرفاً جهت 
ذخيره و نگهداری محصولات روغنی قرار داد كه احتمالاً در 
كارگاه های سفالگری درون شهری ساخته شده؛ با اين تفاوت 
كه ظروف سفالی عصارخانه به ويژه خمره های بزرگ لعاب دار 
با ابعاد و مشخصات گفته شده، مختص مجموعه های كارگاهی 

مانند عصارخانه ها طراحی و ساخته می شدند. 

نتيجه گيری

عصارخانه، يکی از مراكز صنعتی مهم از گذشته تا كنون كه با توليد محصولاتی از عصاره دانه های روغنی، 
نقش مهمی را در سوخت، روشنايی، تغذيه، كشاورزی و ... بر عهده داشته است. در عصارخانه، لوازم متعدد با 
كاربردهای متفاوت وجود داشته كه در مراحل روند عُصاره گيری، مورد استفاده قرار می گرفتند؛ از جمله انواع 
تيرها، سنگ ها، آسياب ها، اشيا، خمره ها، ظروف سفالی و ... . از آنجا كه توليد محصولات روغنی، نيازمند زمان 
طولانی و نيروی كارآمد است و طی مراحلی طاقت فرسا حاصل می شد، بنابراين، محصولاتی ارزشمند و نيازمند 
شرايط و وسايل نگهداری مناسب بوده كه در اين راستا ظروف سفالی، نقش بسزايی داشتند. در راستای پژوهش 

طرحنوع تزئيناتنوع نقشرديف

نقش كنده1

خطوط ساده

دالبری

زيگزاگی

نقش افزوده2

دايره ای

مارپيچی

زنجيره ای

هاشوری

 )نگارندگان(

جدول 4. نقوش رايج خمره های سفالی عصارخانه
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درباره اهميت جايگاه و كاربرد ظروف به كار رفته در عصارخانه ها، نتيجه چنين حاصل آمد كه اين ظروف، دارای 
ويژگی های منحصر به فردی بوده و خاص مجموعه های كارگاهی به ويژه عصارخانه ها توليد شده و مورد استفاده 
بوده اند. در رابطه با كارگاه های سفالگری اين گونه سفالی، اشاراتی به كارگاه های شهر نائين در نزديکی اصفهان شده 
و با توجه به مشابه بودن اكثر سفال های عصارخانه های مورد پژوهش، می توان گفت كه احتمالاً دارای يك مركز 
ساخت و آن  هم در محدوده اصفهان و يا خود شهر اصفهان بوده اند. اين ظروف، به دو نوع بدون لعاب و لعاب دار 
تقسيم می شوند؛ ظروف سفالی بدون لعاب، معمولاً برای استفاده دانه های روغنی بوده اند. در گروه سفالينه های 
بدون لعاب، ظروفی نيز با توجه به نوع كاربرد، دارای بدنه بيرونی فاقد لعاب و جداره داخلی لعاب دار بوده كه تغار 
و كوزه های كوچك مخصوص روغن های طبی و كمياب، از اين نوع هستند. ظروف لعاب دار كه بيشترين تعداد 
ظروف سفالی عصارخانه ها را شامل می شدند، به گونه ای طراحی و ساخته  شده كه مناسب استفاده و نگهداری 
محصولات روغنی بوده اند. ويژگی های اين ظروف كه آنها را از ساير ظروف سفالی متمايز می كنند شامل؛ 1( 
خمره های سفالی لعاب دار كوچك با گردن كوتاه و دهانه گشاد كه مناسب مرحله روغن گيری در فضای تيرخانه 
بوده  اند، 2( خمره های متوسط به دو شکل بدنه كشيده با پايه  مخروطی برای قرارگيری درون زمين يا ديوار، 
به منظور جلوگيری از نفوذ رطوبت و فاسد شدن مايعات درون ظرف بوده و فرم بدنه شکم دار و گردن بلند، مناسب 
ريختن روغن و استفاده روزمره مايعات بوده است، 3( خمره های بزرگ كه برخی از آنها علاوه بر لعاب دار بودن 
هر دو جداره ظرف، به جهت اطمينان از نفوذناپذيری، قيراندود هم می شدند، برای ذخيره طولانی مدت روغن  
بوده و حتی تعدادی از آنها درون ديوار نيز قرار می گرفتند. طبق منابع مکتوب، از آنجا كه ويژگی های ظروف 
سفالی عصارخانه ها و شيوه استفاده آنها بسيار مشابه ظروف ذخيره آذوقه مردم دوران باستان و نحوه استفاده از 
آنها بوده اند، بنابراين می توان اين  گونه  سفالی را در زمره ظروف ذخيره آذوقه قرار داد. از طرفی در دوره اسلامی، 
افزون بر گونه ها وانواع سفالينه های معرفی شده در منابع تاريخ سفالگری ايران، سفالينه های كاربردی ديگری، 
به مقدار زياد و با محصولاتی متنوع توليد می شد كه اغلب از آنها با عنوان سفالينه های محلی ياد می شود كه 
سفال های مورد استفاده در عصارخانه ها نيز، از آن جمله هستند؛ با اين تفاوت كه خاص مجموعه های كارگاهی 
بوده و علاوه بر استفاده در محل عصارخانه، برای فروش و حمل ونقل به ديگر كشورها نيز به كار می رفته اند. در 
زمينه صنايع و حرفه های سنتی گذشته، ابزار و ادوات مورد استفاده، هر يك از نظر ساختار و كاربرد، ويژگی های 
منحصر به فردی داشته اند كه نيازمند مطالعات و تحقيقات وسيع تر، جهت شناخت بيشتر و حفظ ميراث های 
فرهنگی و حرفه های باارزش اين مرز و بوم است و اميد می رود محققان در جهت شناخت و معرفی ديگر ابزار و 

وسايل اين مجموعه كارگاهی باارزش و ساير حرفه ها و صنايع سنتی ايران قديم، كوشش به عمل آورند. 

پی نوشت 
كُله )kol– i، kola-(e:}كليچه، كلوچه، كلوج، كلوچ{ قرص نان روغنی بزرگ )معين، 1371: 3045(. . 1
پاچال (pacal): ...گودالی كه شير در آن جمع كنند برای فروختن، محل كشتن مرغ در كشتارگاه های سنتی )دهخدا، 1377: 537(. . 2
چاله دُرد: خمره ای است در كف پاچال كه دُرد يا مايعات حاصل از فشار كوپی ها، به درون آن می ريزد )رحمتی و اسماعيلی، . 3

  .)311 :1395

منابع و مآخذ

اصطخری، ابواسحاق ابراهيم )1340(. مسالک و ممالک. به اهتمام ايرج افشار، چاپ اول، تهران: بنگاه ترجمه و نشر كتاب.- 
بزرگمهری، زهره )1381(. مصالح ساختمانی. چاپ اول، تهران: سازمان ميراث فرهنگی كشور.- 
بهشتيان، عباس )1351(. آثار باستانی گمنام اصفهان: عصارخانه های اصفهان. چاپ اول، اصفهان: اداره كل - 

اطلاعات و انتشارات. 
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پيرمراديان، محبوبه؛ ميرزاعليان، مريم و پيرمراديان، زهرا )1393(. بررسی برآورد ظرفيت تحمل عصارخانه شاهی - 
)مطالعه موردی شهر اصفهان(. اولين كنفرانس ملی جغرافيا، گردشگری، منابع طبيعی و توسعه پايدار. 1-13. 

تبريزی، محمدحسين بن خلف )1391(. برهان قاطع. ويرايش محمد معين، چاپ اول، تهران: اميركبير. - 
توحيدی، فائق )1386(. فن و هنر سفالگری. چاپ اول، تهران: سمت. - 
توفيقيان، حسين )1384(. باستان شناسی زيرآب در ايران. چاپ اول، تهران: سميرا.- 
جعفری فارسانی، مريم؛ شمسی پوردهکردی، اكرم و نقدی دورباطی، زهرا )1392(. عصارخانه ها؛ ميراث های پايدار - 

فراموش شده در ايران. اولين همايش ملی جغرافيا، شهرسازی و توسعه پايدار. تهران. 1-9.
جلالی، آزاده و عباسی، بنفشه )1390(. عصارخانه ها و كاركرد اجتماعی آنها: مطالعه موردی عصارخانه فرخ شهر. - 

مجله پژوهش در تاريخ، 2 )2(، 1-12. 
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4Abstract:

From ancient times to the present, Assar Khaneh as one of the important industrial centers 
in big cities has different dimensions which tools, instruments, knowledge and science 
related to this industry put hand in hand to produce products extracted from oilseeds with 
multiple uses. Since producing oil products requires a long time and efficient forces, they 
were worthwhile products which need suitable conditions and storage equipment. In this 
regard, due to the significant role of pottery in Assar Khanehs, the present study seeks to 
answer the following questions: 1.What are the characteristics of pottery used in Assar 
Khanehs? 2. What is the role and function of pottery in Assar Khanehs? 3. Pottery in Assar 
Khanehs are placed in which category of pottery? The present paper has used descriptive-
historical approach, and specifies the characteristics of Assar Khaneh dishes, especially 
pottery and big crocks for carrying and storing oil, by relying on written resources and 
observing some Assar Khanehs in Isfahan province. In addition, similar containers and 
dishes from the past time have been presented. The result of the research shows that Assar 
Khaneh potteries have different glaze, shape, size, and specially function in various parts 
of the Assar Khaneh, in such a way that some of them are placed in the floor to take oil, 
some are put in the walls to store, and others are used to store and carry oil. Therefore, 
these dishes are special kind of pottery which are produced for workshops and they can 
be introduced as local pottery.

Key word: Assar Khaneh, Isfahan Province, Local Pottery, Big Jars of Clay, Storage 
Container
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